Zu allen Vorspeisen servieren wir Brot.

. AG '
| Kashk O Bademjan L 4 Auberginen Mus mit gebratenen Zwiebeln und persischem 9.90

Oloedls 9 S Sauerrahm, verfeinert mit Minze und Knoblauch
: : AC . . g ; : ;
¢ Mirza Ghassemi @ Gegrillter und gerauchter Auberginen Mus verfeinert mit 9.90
aewlB 13 500 Knoblauch und frischen Tomaten, mit Ei garniert
AG ; L :
3 Falafel L4 Hausgemachte Bratlinge aus purierten Kichererbsen, mit 9.90
J3Ys Krautern, dazu userem Hausgemachte Wildknoblauch-
: Joghurt Dip Salatgarnitur
AG e
1 Dolme & Gefullte Weinblatter verfeinert mit Magie dazu unserem 790
s : Hausgemachte Gurken-Joghurt Dip
AH & P . 4 >
arieniete Oliven mit Granatapfelsoe und Wallnisse :
. v Zeytoon Parwardeh M te O t Granatapfelsofse und Wall 6.90
03)95 U5
emischte Vorspeisenplatte ine Auswahl an verschiedenen Vorspeisen E
b G hte Vorsp platte @  Eine Auswahl hiedenen Vorsp 29.90
A8 Gy ud G.CHAE
B 4 l
Il Mastomusir ©* @ 4.90 I Mast o Khiar ©* @ ;490 = o
g Cawlo ks 5 Cale b bt
Delikater Joghurt mit Wildknoblauch Erfrischender Joghurt mit Gurken und Minze'
I Torshi '@ 3.90 3 Shirazi Salat > 490 -
Sauer eingelegtes Gemiise, Persische Art Tatar aus Tomaten, Gurken und Zwiebeln mit

frischer Zitrone
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Suppe DjO AlLG Gerstensuppe aus Huhnerbouillon mit Méhren verfeinert mit Sahne 790
AlLG Suppe aus sechs Krautern mit Spinat, Kicherebsen, Kidneybohnen, 990
ASCh? Reshte -« persischen Nudeln und Sauerrahm
diy ool
Zu allen Salaten servieren wir Brot und unser hausgemachtes Dressing
G| 8.90 G| ol
Fassl Salat : {l Falafel Salat " @ 1290

Juas oYL

Gartenfrischer Romana und Eisbergsalat mit
Gurken, Tomaten, Schafskase, Karotten, Oliven-
scheibem

Djujde Salat = 14.90

dog> oYlw
Gartenfrischer Romana und Eisbergsalat mit

Gurken, Tomaten, Schafskase, Karotten, Oliven-
scheiben, dazu gegrilltes Hahnchenfilet

0

JOM8 oYLl

Gartenfrischer Romana und Eisbergsalat mit
Gurken, Tomaten, Schafskase, Karotten, Oliven- |
scheiben, dazu hausgemachte Bratlinge aus
purierten Kichererbsen mit Krautern

179055 o

o7 =

Tschendje Salat =
doue Yl

Gartenfrischer Romana und Eisbergsalat mit i
Gurken, Tomaten, Schafskase, Karotten, Oliven- .
scheiben, dazu gegrilltes Lammfilet
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Tschelo Gheyme

Gheyme Bademjan

Olmasly dod

Ghorme Sabsi

S d0y8

Zereschk Polo
Morgh

g b ob S

Morgh Esfenadj ©
gldul & 50

Fessendjan "
Olexiwd

Baghali Polo
Mahitsche

deols b ol JBL

Mahitsche ©"
Esfenad]
i nls

- Mahitsche B

Fessendjan

Oloxind dexale

Zart geschmorter Kalbsgulasch in einer speziellen Tomatensofze mit
gelben Linsen, gekochter Limette, serviert mit Basmati-Safranreis

Zart geschmorter Kalbsgulasch in einer speziellen Tomatensofze mit
gelben Linsen, gekochter Limette, serviert mit Auberginen und
Basmati-Safranreis

Zart geschmorter Kalbsgulasch in einer Krautersofe mit Kidney-
Bohnen und gekochten Limetten, serviert mit Basmati-Safranreis

Geschmortes Hahnchen in einer speziellen Tomaten-Zwiebelsofe,
serviert mit Berberitzen-Safranreis (wahlweise mit Dill-bohnenreis)

Geschmortes Hahnchen mit wiirziger Spinat-Zwiebel- Sahnesofze
mit Champignons und Weifzebohnen, dazu Basmati-Safranreis

9 Std. mit niedriger Temperatur gekochte, gemahlene Walnuss-
Granatapfel Soe mit Hahnchen, dazu Basmati-Safranreis

Zart geschmorte Lammbhaxe in einer Geschmacksvollen Tomaten-
Zwiebeln Sofse, serviert mit Dill-Bohnenreis (wahlweise mit
Berberitzen-Safranreis)

Zart geschmorte Lammhaxe mit wirzigen Spinat-Zwiebel Sahne-
sofze mit Champignons und Weifzebohnen, serviert mit Basmati-
Safranreis (wahlweise mit Berberitzen-Safranreis)

Zart geschmorte Lammbhaxe in einer 9 Std. mit niedriger Temperatur
gekochte, gemahlenen Walnuss-Granatapfel Sofe, serviert mit
Basmati-Safranreis (wahlweise mit Berberitzen-Safranreis)

15.90

15.90

14.90

1790
- 18.90

18.90
2190

~20090: .
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18 Persia Platte ©

Kubideh 14.90

SWEY

Fein gewiirztes Lammhackfleisch, serviert mit
Basmati-Safranreis und Grilltomate

Barg 18.90

Sy

Dunngeklopftes Lammfilet in einer Zwiebelmari-
nade, serviert mit Basmati-Safranreis und
Grilltomate

Djudje Soltani © 20.90

bl dzg
Je ein Spief fein gewiirzte Lammhackfleisch und

ein Spiefs golden gegrillte Hahnchenfiletsticke,
serviert mit Basmati-safranreis und Grilltomate

Tschendje Soltani 24.90

Slhals doce
Je ein Spief fein gewiirztes Lammhackfleisch und
ein Spiefs marinierte und zart gegrillte Lammfilet-

stucke, serviert mit Basmati-Safranreis und
Crilltomate

bewyy pogase puwd

il

B

1o

Eine Auswahl an fein gewirztem Lammhackfleisch, feine Hahnchenfilet und
Lammfiletstiicke(dazu zwei Soken gerichfe), zart geschmortem Kalbsgulasch
in einer speziellen Tomatensofze mit gelben Linsen. Gebratener Spinat mit
frischen Champignons, Peperoni und weisen Bohnen in einer leicht wiirzigen
Sahne-Sofe serviert mit Berberitzen-Safranreis Dill-Bohnenreis und
Basmati-Saftanreis

Djudje ©
dorge:

16.90

In feinem Safran eingelegte und golden gegrillte
Hahnchenfiletstiicke serviert mit Basmati-Sa-
franreis und Grilltomate

Tschendje 19.90

o

Ein Spiefs marinierten und zart gegrillten Lammfi-
letstiicken, serviert mit Basmati-Safranreis und
Crilltomate

Soltani 22.90

lale
Je ein Spief fein gewurztes Lammhackfleisch und

ein Spiefs dunngeklopftes Lammruckenfilet,
serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

Aayuni 5
9]

Je ein Spief dunngeklopftes Lammfilet und ein |
Spiefs mit golden gegrillten Hahnchenfiletstucken,
serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

29.90

69.90
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Liebe Gaste mit unserer Auswahl an vegetarischen und veganen Gericht-

en, mochten wir Sie an die wundervolle, schmackhafte und vielfaltige
persische Kiiche mit frischen Zutaten und exotischen Gewurze heran-

fuhren. Guten Appetit!

Teschelo Esfenadj © @ 14.90

el ol

Gebratener Spinat mit frischen Champignons,
Peperoni, weifsen Bohnen in einer leicht wirzigen
Sahne-Sofke, serviert mit Basmati-Safranreis

Tschelo Bademdjun © @ 14.90

Slmasly sl

Gebratene Auberginen-Knoblauchpaste, Minze mit
Sauer-Rahm, serviert mit Basmati-Safranreis

Tschelo Bamich &
4ol sl

Gebratene Okra, in einer wirzigen Tomaten-Kno-
blauch Soke, serviert mit Basmati-Safranreis

16.90

ol

03

00

Tschelo Mirza © @
Iy sl

Geraucherte Auberginen-Knoblauchpaste mit =
gebratenen Tomaten und unserer speziellen Gewtirz-
mischung mit Ei, serviert mit Basmati-Safranreis

14.90

Gheyme Vegan 1490
Einer speziellen Tomatensoke mit gelben Linsen und
gekochter Limette mit gebratene Champignons und
Auberginen, dazu Basmati-Safranreis

Fessendjan Vegan © 1690

Gebratene frische Champignons und Auberginen in
einer 9 Std. Niedertemperatur gekochten,
gemahlenen Walnuss-Granatapfel Sofze, serviert .
mit Basmati-Safranreis ; :




60

b2

5.90

Halwa * >
gl

Ein traumhafter Weizenbrei, verfeinert mit
Safran, Kardamom, Kandiszucker

Falude & 6.90

035Jl8

Glasnudeln aus Reisstarke in Rosenwas-
sersorbet dazu frischer Zitronensaft

Makhlut @
bglss

bl

b3

Eine Mischung aus Safraneis und Glasnudeln

Bastani ©" @

690

Persisches Safraneis mit Pistazien und
Sahnesplitter

Shole Zard " @ 6.90
Sy alds
Mousse Persischer Safranreis mit -
Pistaziengarnitur

790 _




Selters Sprudel
Selters Still

- Soft orinks Scifte
Coca-Cola 2 2.90 Apfelsaft (naturtrib)
Cola Light 212 2.90 Johannisbeersaf
Cola Zero %% 2.90 Orangensaft
Fante 2 2.90 Maracujasaft
Sprite 2.90 Kirschsaft

Tonic Water ° 3.90 Bitter Lemon *° 3.90 Ginger Ale ?
Schweppes Schweppes Schweppes

Alle Safte auch als Schorle erhaltlich

250

550

2.50
5.50

3.90
3.90

390

3.90

390

3.90 -

3.90



Alkoholfreies Pils 3.90
Hefeweizen 4.90

Hefeweizen Alkoholfrei 490

Dough © 1290

Hausgemachtes Joghurtgetrank mit ;
3.90

Limette & getrockneter Minze

Sharbate Bahar Narand; 490
Sharbate Sekandjebin 4.90
Hausgemachter Eistee e a00 Er
Hausgemachte Limonade 490 _.

Fiir die Verfiigbarkeit der Getrinke fragen Sie unsere Service Personal - -




Schwarzer Tee 190

- Hauseigene Mischung

Frischer Minztee 390

Aus Frischer Pfefferminz

Zimt Safran Tee | 490 -

Naturliche Antidepressiva Immunsystem Booster

Persia Tee 490

Schwarzer Tee, frischer Pfefferminz, Grenadine, Limettensaft

Kaffee

Espresso 250

Doppelte Espresso 3.50

Kaffee 2.50




Absolut Wodka
Fernet Branca
Grappa Cellin
Ouzo

Sierra Tequila Gold
Belvedere

Ciroc

Grappa NONINO | Chardonnay

Ukioyo | Reis Wodka

Jack Daniels | Klassisch, Honey
Chivas Regal | 12Y.0
Hennesy V.S

~ Rémy Martin

Clemfiddich | 15Y.0

3.90

3.90
3.90
3.90

390

- 4.90

490
5.90

5.90 .

490

590

590

690

690  ,




Hauswein Rot

Hauswein Weif

LO‘VLg/DVDmJoy

Jacky Cola

Wodka Orange

Gordon’s Dry Gin Tonic

Hendrick's Gin Tonic

The Botanist Gin Tonic

-

Aperilif

Spritz Aperol

Hausgemachter Aperitif

5.90

210

590

210

890

8.90

8.90

10.90

1090

490
890

590~




(1) mit Farbstoff

(2) mit Konservierungsstoff

(3) mit Anfioxidationsgmiﬂ'el % Vegan
(4) mit Geschmacksverstarker

(5) geschwefelt @ \egetarisch
(6) geschwarzt

(7) mit Phosphat

(8) mit Milcheiweif (bei Fliescherzeugissen)

(9) koffeinhaltig

(10) chininhaltg

(11) mit Sukungsmittel

(13) gewachst

Allergene

(A) Glutenhaltiges Getreide

(B) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
(C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

(D) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

(E) Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

(F) Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
(G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

(H) Schalenfruchte

() Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

(J) Senf und darausgewonnene Erzeugnisse

(K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(L) Schwefeldioxid und Sulphite

(M) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

(N) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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